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MLADI A USPESNI
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PATRIK BECVAR:

Kdvbyste ho potkali na ulici, urcit¢
byste ho netipovali na kuchate, natoz
sétlkuchaie. Patrik Becvit vypadivelice
mladé, ostatné i mladym je, je mu te-
prve osmadvacet let. Pokud vin jeho
jméno zni povédomé, urdité jste ho
shyselivsouvislosti s mistrovstvim svéta
v hokeji. Patrik todz vaiil pro hokejovy
ndrodni tym. Ano, i pro Jardu Jagra,

I presto. ze kdysi spdlil i puding a na
jeho prvni praxi mu  fikali Mr.
Loupacka krevet, protoze celé dny
jenom cistil krevety, se stal jednim
z nejtalentovanéjsich mladych cCes-
kvch kuchaft. Vzdy jsem mél zdjem
a taky &8s, Ze jsem zacinal v Obec-
nim dome avidél jsem, Ze se veéci dajt

délarv gastronomii i jinak,” vzpomind
na své zacatky Patrik Becvat. Po Skole
zistal jesté v Obecnim domé, a pak
stravil sedm let v hotelu InterConti-
nental, kde se postupné vypracoval
na séfkuchaie. Nyni pisobi v hotelu
Sefsky dvir na pozici $éfkuchuie.
S piichodem do Selského dvora listek
odlehdil, pozménil. naddle ale piipra-
vuje ceskou kuchyni,

Zarivi Lo kariéra, Nikdo by ale nerekl,
7¢ béhem skoly byl obycejnym

fadovym zikem, nezacasthoval se

soutezi aido Obecniho domu se do-

Séfkuchaf uz nemusi byt postarsi pan v letech.
Miadi baZi po védomostech a zkuSenostech,
které se jim vraceji formou nejdiileZitéjSich
posti v restauracich. Predstavujeme vam
nékolik éeskych kuchafi, o nichZ jesté uslySite.

stal ndhodou. Zadné ambice nemél,
pouze videl, ze neni restaurace juko
restaurace

Prece se ule v necem od spoluzika
tulentu,

lisil, mel v sob¢ velky k

Patrik vidi to. co jini nevidi Poznd su-
roviny, vi, co od nich ocekdvat as ¢im
je kombinovat. Sv¢ znalosti si vypilo-
val i diky pifstupu k praxi. Jako ucen
byl spolehlivy a skolitelé si ho poch-
valovali, .Chodil jsem do price vcéas
a pracoval jsen, tam to zacind. Sam o
vidim na ucnich, které mdam po-
d sebou rika.

Ve skole sice souteze nevvhledival,
po ndstupu do zamestnant se to ale

zménilo, Patrik se pysni titulem Ku-

chai roku 2013, T4 a Mlady talent 2014

(Zlaty kuchai). Jeho daldfim Gspe-
chem je ucast v soulézi Sun Pelle-
grino, kde skoncil v kldni o titul
Nejlepsiho mladého kuchare sveta
San Pellegrino Young Chel” 2015
druhy a od fndle v Miliné ho d¢lil

jeden bod. Pravé diky titulu Kuch
roku se dostal do michelinskeé restau-
race v Dolomitech Sant Hubertus,

Pracovalo  tam  hodné  kuchait
a prace byla slozitd, ale mohl se ji
veénovat napino.

Nejnovgi se pripravuje na semifi-
ndle soutcze Global ChelsChullenge
pro stiedni Evropu. Vitezove postu-
puji do Andle. které se bude konat
v roce 2016 v Recku. Paurik piipravu
na souléz nezanedbdvid av zdari sivse

Ziskidvaji prestizni mista, a pfece
v soh¢ maji pokoru. ProtoZe védi, Ze
povoldni znamend neustdlé zdoko-
nalovini se. Navstivili zahranicni
staze, vyhravaji soutéZze, vafili u téch
nejlepsich. Pokud se podivite na je-
jich pfibéhy, maji jedno spolecné -
chut védét vice nez jejich okoli. Ne-
spokojili se se zdkladnimi informa-
cemi, ale §li dil a vysledky se brzy
dostavily. Pfedstavujeme vdm pét
tvaii, mladych talentovanych ku-
chaitt pod tiicet let. Rozhodné ne-
jsou jedini, je jich vice, coz je skvéld
zprava. Ceskd gastronomicka scéna
se probouzi z letargie i diky nim. &

,:cﬁ_c,f‘n_v‘r%n_,‘m:‘,.v.x_/,o_._wc_
nanecisto, kdy mohli jeho menu
hodnotit samotni hosté. Patrik tak
pied Andle ziskal par cennych tipa,
co kdy a jak vvpilovat. Piipravu jed-
notlivich pokrmt mohli hosté sle-
dovat diky kamefe v kuchyni, aby
pak jeho prici ohodnotili i po této
strance. Béhem vedefe byli seznd-
meni i s pravidly soutéZe. Vichni
soutézicl museji piipravit predkrm,
blavnijidlo a dezert ze stejnych suro-
vin. Letos to je piedkrm z lososa,
musli sv, Jakuba, halibuta a wasabi;
hlavni jidlo z teleciho (plec a brzlik)
adezert z Cokolddy a ¢aje.  Nad tim,
co a juk pripravim, jsem stridvil néko-
lik vecer(, Na semifinidle budu mit
pouze tii hodiny ¢as.” popisuje Pat-
rik podminky. Povzbudit ho muizete
PRIt 1 vy 4 [ijna na vystaviste
v Letnanech v hale ¢.7A

Patrik je prikladem kuchaie, jehoz
remeslo bavi a vi, kam smeruje. Pro
inspiraci sleduje skandindvské zeme,
Libi se mu, jak vafeni spojuji s piiro-
dou a lokalnimi surovinami z okoli.

Zaroven mi ale i velké stesti. Ze zi-
zemi hotelu a jeho vedeni mu
umoznuje dale soutézit. Bez pod-
pory od zamésmavatele bych se
soutezl nezacastnil. Za tuto vseric-
nost jsem moc vdédny.” dodava Pat-
rik. Pokud se ho zeptite, jestli je
néco, co mu na praci kuchare vadi,
tak je to jeding stres, toho se ale nu
svém  postu jenom  tak nezbavi.
Uvolnuje se pri fothalu a s kamarddy.




